1. Wyposażenie kuchni (branża elektryczna)
	[bookmark: _Hlk95469375]L.p.
	Nazwa
	Opis
	Ilość
	Oznaczenie na rysunku technologicznym (projekt budowlany)

	1.
	Kocioł warzelny
	Rodzaj zasilania: elektryczne 
Pojemność robocza zbiornika warzelnego 60 dm3 +/-5%,
Średnica zbiornika warzelnego 465 mm +/-5%,
Wymiary płyty górnej (długość x szerokość) 800 x 700 +/-5%,
Wysokość od podłogi do płyty górnej 900 mm ± 20mm, 
Odległość zaworu spustowego od podłogi 490 mm ± 20 mm, 
Zbiornik warzelny i pokrywa kotła wykonane są ze stali kwasoodpornej gat.1.4301(AISI 304), 
Moc znamionowa 12 kW+/-5%,
Zasilanie 3 N ~ 400 V 50 Hz
Wymagane zabezpieczenie 20 A
Pojemność ogrzewacza min. 27,5 dm3
Najwyższe ciśnienie robocze pary wodnej 0,05 MPa
Przyłącze wody (woda zimna, ciepła) '' 2 x R 1/2''
	1 szt.
	5

	2.
	Patelnia gastronomiczna
	Rodzaj zasilania: elektryczne 
Patelnia elektryczna na sztywnym stelażu. 
Misa wykonana ze stali nierdzewnej.  Antypoślizgowe stopki.  
Wbudowany termostat. 
Płynna regulacja temperatury w zakresie do 300º C.
Zasilanie: 400 V. 
Moc: 6.3 kW+/-5%, 
Pojemność misy: 40 l+/-5%, ,
Powierzchnia misy: 0.27 m² +/-5%,, 
Wymiary wewnętrzne misy: 56.7x47.2x15 cm +/-5%, 
Wymiary całkowite: 70x78.6x91.2 cm+/-5%,
Przechył misy: ręczny,
	1 szt.
	6

	3.
	Piec konwekcyjno - parowy
	Wymiary zewnętrzne (szer.xgł.xwys.): 715 x 800 x 1000 mm  +/-5%, 
Gotowanie / pieczenie / duszenie / grillowanie, Pieczenie 
Naparowywanie / odparowywanie, Regenerowanie / podgrzewanie, 
Rozmrażanie; 
WYDAJNOŚĆ -  10 x GN 1/1 pojemnika (-ów)/blach(y) (530mm x 325mm), 
WYMAGA PODSTAWKI , 
Przyłącze elektryczne: 230V / 1 faza / 50/60 Hz
Przyłącze elektryczne: 400V / 3 faza / 50/60 Hz,    
Sterowanie manualne
Konwekcja oraz nawilżanie, 
Odległość między prowadnicami 70 mm ,   
1 ruszt GN 2/3 w zestawie
Rodzaje grzałek: konwekcyjna 3 kW; grilla: 1,8 kW, 
Grzałki w komorze: dolna 1,6 kW; górna 0,7 kW, Pojemność (l): 4 x GN 2/3
Wymiary zewnętrzne (mm): 620x555x(H)585
Napięcie: 230 V
Moc: 3,0 kW
	1 szt.
	9

	4
	Stół chłodniczy 2-drzwiowy
	Urządzenie chłodnicze podblatowe 2 drzwiowe, agregat po prawej stronie,  
Pojemność netto : 205 l +/-5%, , 
Temperatura max. : 8 °C, 
Czynnik chłodniczy : R600a(95g),
Strefa klimatyczna : 5, 
Klasa energetyczna : B ,
Roczne zużycie energii : 724 kWh/rok  +/-5%,
Dobowe zużycie energii : 1.983 kWh/dzień  +/-5%,
Napięcie: 230 V, 
Pojemność: 314 l +/-5%,
Szerokość: 1360 mm +/-5%, 
Głębokość: 700 mm +/-5%, 
Wysokość: 850 mm +/-5%,
	2 kpl.
	12

	5
	Urządzenie chłodniczo/mroźnicze
	Szafa chłodnicza jednodrzwiowa 670 l, -2/+8 ºC , 
szerokość: 615 mm +/-5%,  
głębokość: 600 mm +/-5%,
wysokość: 2130 mm +/-5%,  
pojemność: 400 l +/-5%,
temperatura minimalna:  -2 °C, 
temperatura maksymalna: 8 °C, 
ilość półek min.: 3 szt., 
ilość drzwi: 1 szt., 
Wymiary półki min.: 51x41.7+50.3x24 cm, 
materiał: stal nierdzewna, rodzaj drzwi: uchylne. 
Grubość izolacji 60 mm. 
Cyfrowy wyświetlacz, elektroniczny termostat. Agregat chłodniczy, oświetlenie komory.  Samozamykające się drzwi wyposażone w zamek.  
Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi. 4 kółka, w tym 2 z hamulcem.  praca urządzenia do temp. otoczenia +30°C. 
Waga 120 kg+/-5%,. 
Klasa klimatyczna: 4. 
Czynnik chłodzący: R134A (300 g). 
Średnie dobowe zużycie energii elektrycznej: 3,5 kW+/-5%,.  
	4 szt.
	17

	6
	Naświetlacz do jaj
	Wykonanie elementów ze stal nierdzewnej. Wymiary (mm): 422x228(H)188 +/-5%,,  
Pojemność: 10 jaj, 
Moc (W): 2x16, 
Napięcie (V): 230, 
Klasa bezpieczeństwa: IP20, 
Czas odkażania: 90 s.
Orientacyjny czas pracy lamp uv: 7500 h
Dezynfekcję zapewniają lampy emitujące dawkę promieniowania UV-C o długości fali 253,7nm. 
Automatyczne wyłączenie lamp przy otwartej szufladzie
	 1 szt.
	21




2. Wyposażenie kuchni (branża sanitarna)
	L.p.
	Nazwa
	Opis
	Ilość
	Oznaczenie na rysunku technologicznym

	1.
	Kuchnia gazowa
	Gazowa kuchenka - 4 palniki  o mocy  min. 14,4 kW - z podstawą. 
Wymiary zewnętrzne (szer.xgł.xwys.): 600 x 600 x 925 mm +/-5%,, 
Moc: min. 14,4 kW (max. 24kW), 
Zasilana w gaz ziemny, 
Korpus z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 304,
Nogi ze stali nierdzewnej z regulacją wysokości, 
Optymalne fałdowanie stali,  
Uchwyt drzwiowy z tworzywa sztucznego, Zaokrąglone narożniki,  
2 Drzwi ze stali nierdzewnej
	1 szt.
	7

	2.
	Basen do mycia sprzętu produkcyjnego
	Stół z basenem jednokomorowym -spawany 800x600x(H)850 +/-5%,, 
Wysokość komory: 300 mm+/-5%,, wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304,
Standardowe przetłoczenie w dnie do syfonu: Ø50 mm, 
Otwór ø30 mm pod baterie, 
Maskownica czołowa zakrywająca basen, ze stali AISI 430, 
Konstrukcja spawana, 
Nogi wykonane z profili 40×40 mm, Orientacyjne, dopuszczalne obciążenie wynosi 70 kg/m² , +/-5%,  
Rant przyścienny 40 mm zapobiega zabrudzeniom ściany,
Korpus stołu odsunięty od ściany na 100 mm, dla ułatwienia przeprowadzenia instalacji naściennej,
Wysokość nóżek: 160 mm+/-5%, 
Regulowane stopki – 25 mm w górę lub 5 mm w dół
	1 szt.
	10

	3.
	Zmywarka gastronomiczna
	Zmywarka kapturowa 2 dozowniki, 5 cykli mycia  
Wymiary- 610x725x1460 (1900)mm +/-5%, temperatura mycia: 55°C, 
temperatura wyparzania: 85°C,
wbudowane dozowniki płynu, 
zmywarka przystosowana do mycia talerzy i szkła,
w zestawie co najmniej: 1 kosz na talerze 50x50 cm, 1 kosz na szkło 50x50 cm,
automatyczny spust wody między cyklami mycia i płukania umożliwiający napełnienie czystą wodą przy każdym cyklu, 
możliwość wyboru programu mycia: 60-90-120-180-240 sekund. 
Obudowa wykonana ze  stali nierdzewnej AISI 304
elektroniczny wodoodporny panel sterowania. Zasilanie: 400V, 
Pojemność bojlera: 7 l+/-5%, 
Moc grzałek zbiornika: 4,5kW+/-5%, 
Moc grzałek bojlera: 9 kW+/-5%, 
Moc pompy myjącej: 0,65 kW +/-5%, 
	1 szt.
	13

	4.
	Regał ociekowy
	Wymiary: 80x60x180 cm+/-5%, 
Ilość półek: 5 perferowanych, 
wykonany ze stali nierdzewnej AISI 430 (opcjonalnie AISI 304), 
Nogi z profilu 30x30 mm, 
Odległość między półkami:371 mm
+/-5%, Dopuszczalne obciążenie na półkę: 70 kg/m2
	1 szt.
	11

	5.
	Basen do mycia warzyw
	Basen spawany, 
wymiary wanny: 686x443x300 mm+/-5%, Przetłoczenie – spadek w kierunku syfonu tzw. „koperta”. 
Komora basenu wykonana ze stali nierdzewnej kwasoodpornej AISI 304. 
Nogi z regulacją wysokości wykonane z profilu kwadratowego. 
Z rantem 40 mm – pozwala zachować higienę. Odpływ o średnicy 52 mm przystosowany do standardowych syfonów. 
Dane techniczne: szerokość: 800 mm+/-5%, głębokość: 600 mm+/-5%, wysokość: 850 mm +/-5%,
	1 szt.
	20





